STUBEJERNSGRYDE
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STOBEJERNSGRYDE
3,6 L
Stabejern med omtanke — til madlavning i topklasse

Denne robuste stgbejernsgryde fra Haws Santo er
ideel til alt fra simreretter og langtidsstegning til bag-
ning og brad. Gryden er fremstillet af hele 94 % gen-
anvendt stgbejern og har en 4,5 mm tyk bund, der
sikrer optimal varmefordeling og jeevn tilberedning —
hver gang.

Laget har integreret drypfunktion, som fordeler kon-
dens ensartet for ekstra velsmag i dine retter. Den
slidstaerke non-stick emaljebelaegning gar gryden klar
til brug med det samme og letter bade madlavning og
rengering. Den varmeisolerede knop pa laget forbli-
ver kgligere under brug og ger det nemt at lgfte, selv
nar retten bobler.

Gryden er naturligvis fri for PFAS, bly, cadmium og
BPA — et trygt valg til det moderne kgkken. Den taler
temperaturer op til 240 °C og er velegnet til alle var-
mekilder — herunder gas, induktion, ovn, grill og bal —
hvilket gor den alsidig og bliver hurtigt en uundveerlig
del af dit kekkenudstyr. Handopvask anbefales for at
bevare belaegningen.
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DIAMETER: 22 CM
ALLE VARMEKILDER

HANDOPVASK ANBEFALES

TEKNISKE DATA

Varenummer: 30-HSCD36B

EAN nummer: 5712087104858

Produkt stgrrelse: 30x23x14,6 cm/ 3,94 kg
Salgsenhed (BxDxH): 30,2 x 26,8 x 15 cm / 4,7 kg
Materiale: 94 % genanvendt stabejern

Kolli: 2

Kolli (BxDxH): 32 x 28,8 x 32,2cm /9,7 kg
Kolli EAN: 65712087104850

Tariff: 73239200

Palle antal*: -

*Palle antal er beregnet ud fra en europalle 180 cm hgj inkl. palle.



